
TORTA ESTATE DI ARIANNA

 
 di: utenteinvoglia

Ingredienti

latte (0.50ml)
burro (125gr)
panna fresca da montare (1ml)
zucchero a velo (0.50gr)
gelatina (1gr)
banane
fragole
kiwi
Philadelphia (200gr)
48 Savoiardi

Come si prepara

Macinare i savoiardi, aggiungere il burro e poi il latte.

Mettere questo composto in una pirofila e schiacciarlo con le mani.

Spezzettare la Philadelphia nel mixer aggiungetevi panna e zucchero a velo.

Spalmate questa crema sopra al composto precedentemente messo nella pirofila.

Tagliate la frutta a rondelle e disponetela a fantasia vostra sopra la crema precedentemente
messa in pirofila.

Fate la gelatina come vi indicherà la confezione d'acquisto e cospargetela sopra la frutta.

Mettere in frigo per almeno 2 ore.

Difficoltà: 2

Tags



ricetta utente, ricette utenti, torte, torta estate, torta dolce


