
TORTA DI POMODORI

Ingredienti

sale
timo (1gr)
senape (2 cucchiaini)
pepe
Pasta Sfoglia Findus
4 pomodori

Come si prepara

Stendere la pasta sfoglia in una teglia.

Pungere la base della pasta con una forchetta e spennellare con la senape.

Tagliare i pomodori sottili e disporli sulla pasta.

Fare un trito di foglie di timo e disporlo sui pomodori.

Infornare a 100-110 gradi per 40 minuti.

Tempo: 50
Gradimento: 4

Tabella nutrizionale

Valore energetico 259 kcal
1084 kJ

Tags

focacce, picnic, vegetariana, piatti unici, estate, new, ricette vegetariane, torte, Torta di
pomodori


