
PASTA TONNO E ZAFFERANO DI ANTONIA

 
 di: utenteinvoglia

Ingredienti

olio extravergine d'oliva (2 cucchiaini)
1 aglio
sale
1 cipolla
zafferano (12g)
tonno sottolio (150g)
pepe nero
panna da cucina (125ml)

Come si prepara

Preparate un trito di aglio e cipolla e fatelo appassire nell'olio.

Aggiungete il tonno ben sgocciolato, far insaporire bene.

Aggiungete la panna, sale e pepe. Per ultimo unire lo zafferano.

Far addensare il sugo e condire la pasta con un'aggiunta di parmigiano.

Difficoltà: 1
Gradimento: 3

Tags

veloce, pasta corta, pasta lunga, tonno, zafferano


