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Inveslia

Ricette vizi e shizi

LIQUORE AL FINOCCHIETTO SELVATICO
Ingredienti

1 limone

zucchero (600gr)

cannella (1gr)

finocchietto selvatico (100gr)
alcool (1ml)

Come si prepara

Mettere in infusione nell'alcool il finocchietto, la stecca di cannella e la buccia di un limone
verde.

Dopo 10 giorni filtrare.

A parte bollire un litro d'acqua e sciogliervi lo zucchero.

Far raffreddare e mescolare I'acqua all'alcool.

Tenere a riposare ben coperto per 20 giorni.

Passato questo tempo, filtrare attraverso un telo bianco pulitissimo e imbottigliare.
Servire freddo.

Difficolta: 2
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