
ANTIPASTO MERAVIGLIA DI ROSA MARIA

 
 di: utenteinvoglia

Ingredienti

olio extravergine d'oliva (1 cucchiaino)
1 limone
code di gamberi (500gr)
fagiolini (300gr)
bottarga (200gr)

Come si prepara

Bollire in acqua salata i fagioli senza tagliarli, cuocere a vapore i gamberi dopo averli sgusciati a
crudo.

Unire in un piatto da portata i vari ingredienti: le code di gambero, i fagioli, la bottarga tagliata
sottile. Condire con olio q.b. e finire con una spruzzata di limone profumato.

Difficoltà: 2
Tempo: 20

Tags

afrodisiaca, occasioni speciali, creativa, antipasto meraviglia, antipasto gamberi, antipasto
fagiolini


